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AGROALIMENTAIRE B Le nouveau et unique site de production des Moulins Dumée a été inauguré hier, 2 Gron

Un moulin ultramoderne a 25 M d'euros

les Moulins Dumée ont
inouguré leur nouveau site
de production, hier, @ Gron.
Un outil fortement outoma-
tisé et informatisé, qui a
colité 25 millions d'euros.

Olivier Richard
olivier richomdggeentréfronce.com

es écrans, des conso-

les, des machines et

du personnel quali-
fié pour piloter 'ensem-
ble. Le nouveau et unique
site de production des
Moulins Dumée (70 sala-
riés), dans la zone d'activi-
tés de Salcy, 4 Gron, est
« le plus moderne de
France, a ce jour », dixit
Hervé de Romémont, pré-
sident du directoire. Inau-
guré hier matin, il est en-
tré progressivement en
service depuis le mois de
septembre, L'ensemble de
la production de la société
s'y déroule aujourd’hui ;
les sites de Sens, d'Auxerre
et du Bourray (Eure) ont
éte fermeés.

Un investissement

« considérable »

Les travaux ont été lan-
cés en novembre 2013. Ils
s termineront compléte-
ment a la fin de cette an-
née, avec 'ouverture du
siege (en juin), puis la
construction du laboratoi-
re et du fournil d'essai.
Facture totale ; 25 millions
d’euros. Spit le montant
du chiffre d'affaires annuel
de la société « Aucun in-
vestissement d'une telle
Importance n'a été réalisé
en France, dans le domai-
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DIMENSIONS. Lo silo g ble o una Ell"‘ﬂn:.‘l de 11.500 tonnes. Le moulin a une capacite d'ecrase-
ment de 450 tonnes de blé por jour pHOTO 0. 8

ne de la meunerie, depuis
une gquinzaine d'années »,
a indigué Hervé de Romé-
mont. « C'est un investis-
sement considérable, a
souligné Jean-Christophe
Moraud. Le préfet de

A Lentreprise est armée pour
Ea,vmir A nous de réussir. »

nm DE ROMEMONT Pmmdantfﬂu ﬂiractmra
des Moulins Dumée. |
m

1'Yonne a remarqué
« exigence des Moulins
Dumeée en matiére de
qualité » et s'est amusé
avec la fa:neuse comptine
pour enfants ; « ici le meu-
nier ne s'endort pas, mais
son moulin va trop fort. »

Dans le top ten

Les Moulins Dumée sont
issus d'une longue tradi-
tion familiale. Les premie-
res traces de meuniers
Dumeée, a Sens, remontent
a 1703. La société emploie

aujourd’hui 7 personnes et
figure dans le top ren des
meuniers Francais. Elle
écrase 90.000 tonnes de
blé par an, pour un chiffre
d’'affaires de 24 millions
d’euros (en 2014). Elle
vend ses multiples farines
d un millier d'artisans
boulangers, a des indus-
triels, & la grande distribu-
tion, ainsi qu'a l'export
(Afrigue de l'ouest, Afri-
gue subsaharienne, Mada-
gascar, DOM-TOM). So-

Du blé d la farine : un process
de fabrication remarquable

- Dernier moulin construit
en France, le site de pro-
duction des Moulins Du-

. mée, @ Gron, se veut
« exemplaire ».

Le site a été congu se-

- lon le principe de la
marche en avant (arri-

- vée du blé, transforma-

- tion, ensachage, expédi-
tion). Les différents flux
ne se croisent jamais.

- L'ensemble du process

. est automatisé et piloté

- par informatique. Le lo-

. giciel a été spécialement
cong¢u pour les Moulins
Dumée. Un systéme de
tragabilité « ultrarapi-
de » permet de remonter
a4 l'origine de la farine
« en maoins de 15 minu-
tes ». ' :

Le silo a blé a une ca-
pacité de 11.500 tonnes,
Ses 18 cellules sont équi-
pées de balances « pour
des mélanges de blés ex-
trémement précis ». Le
moulin a une capacité
d'écrasement _de
450 tonnes de blé par
jour,

La ligne de fabrication
de farines composées

phie Fonguernie,
vice-présidente de la Ré-
gion,.a salué « le choix de
I'innovation » fait par les
Moulins Dumée. L'élue a
ajouteé gue « durant ce
mandat, il faudra travailler
sur les débouchés de la
meunerie. » Marie-Louise
Fort, député et présidente
de la communauté d'ag-
glomération du Grand Sé-
nonais, a rendu « hom-
mage 4 Roger-Treillé »,
fondateur du District de

(prétes a l'emploi) est
indépendante de celle
des farines panifiables.
Les farines sont stockées
dans 20 cellules de diffé-
rentes capacités, équi- |
pées de vis d’homogé-
néisation. ;

Les lignes d'ensachage |
sont automatisées. Idem |
pour le stockage des |
sacs de 25 kg. Le charge-
ment en sacs s'effectue
par encamioneuses
(transporteurs & cour-.
roie). Un systéme de le-
vage par aspiration per-
met aux techniciens de
manipuler les sacs sans
efforts.

Une flotte d'une ving-
taine de véhicules assure
quotidiennement les li-
vraisons des artisans
boulangers. Les longues
distances se font par
transporteur.

Les Moulins Dumée vi-
sent une certification
FS5C22000 (Food safety
system certification) & la
fin de l'année, basée sur
les normes ISO 22000 et
la PAS 220 pour les fa-
bricants de produits ali-
mentaires. #

Sens, qui « a eu l'idée de
creéer la zone d'activités de
Salcy », Celle-ci est aujour-
d'hui un site économique
majeur du Sénonais, avec
Prysmian, Lebhar, Tubau-
to, Capserval, le Port de
Gron et donc les Moulins
Dumee,

« Le pari que nous avons
fait est en passe d'étre ga-
gné, a dit Hervé de Romeé-
mont. Lentreprise est ar-
mée pour I'avenir. A nous
de réussir. » @



